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Fernando Russel Cortez considera que as
ruinas romanas situadas em Canelas, Alto
da Fonte do Milho (Régua), correspondem
a um acampamento militar de caracter
permanente e defensivo, no interior do
gual se construiu, junto ao lanco ocidental
da muralha, o praetorium, mais tarde
adaptado a villa romana.

Uma das quadras do antigo praetorium foi
transformada em cella vinaria, com
torcularium (lagar) e aphoteca (adega).

1) Muralha Romana, Alto da
Fonte do Milho, Régua.

2) Cela vinaria, da “villa” romana
inserida no mesmo local,
segundo Cortez [1];

3) Lagar de Vale de Vila, Sendim,
Tabuaco;
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Segundo Vitravio, arquitecto e engenheiro romano que
viveu no sec. | a.C. e que escreveu 0 1° Tratado de
Arquitectura:

“(...) o lagar deve ficar proximo (...) da adega, que
possuira janelas do lado norte, pois se as tiver de outro
lado, 0 Sol aquece o vinho que estiver nessa adega,
corrompe-o e, assim, perde a forca”. “(...) No que
respeita ao lagar, se nao for de dar voltas com
parafuso mas de espremer com barras e prelo, sera
feito com n&do menos de quarenta pes; ficara assim

desimpedido o espaco para 0 manobrador.

A sua largura ndo sera menor do que dezasseis pes,
pois assim tornar-se-a livre e expedita a movimentagcao
dos trabalhadores no auge do trabalho.

Se, todavia, forem necessarios dois prelos no mesmo
local, déem-se vinte e quatro pés a largura’.

1) Antiga Prensa

2) Trave-prensa do
séc. Xlll, segundo
Maurice Dumas, 1962;
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No Parque Natural do Alvao, a producao de vinho &
representativa nas aldeias das freguesias de Ermelo,
Bilho e Vila Marim. O edificado da producao de vinho,

inclui construcdes de transformag¢ao como o lagar e de A
armazenamento, como a adega. O lagar de vinho pode AT
instalar-se no edificio de habitacao, no andar terreo - | é\‘ L |

onde se encontra a adega, ou em edificio proprio, na N ]
proximidade, com um espaco de razoaveis dimensdes. :
Numa Casa quinhentista de Ermelo, todos os
apetrechos e equipamentos da producéao vinicola
ficavam instalados sob um alpendre anexo a casa e
proximo do lagar, ou entao junto ao lagar, ambos sob o
1) Casa de Ermelo: Corte e Plantas.

alpendre.
2) Elementos visiveis de lagar de ~' . o
I\ .; ""._., -

casa de Ermelo: O lagar com !
torneira, a dorna, a trave, o parafuso ==
e 0s tonéis

3) Lagar sobre alpendre de Casa j .
quinhentista L2
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A adega do Parque Natural do Alvao, é
ventilada e fresca, subterranea ou semi-
escavada na rocha. As poucas paredes
expostas, geralmente orientadas a norte
Ou nascente, sao espessas e dotadas de
respiradouros, constituidos pelos
proprios intersticios entre pedras
assentes a seco.
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Em Ermelo produz-se em vinhas de porte alto, vinho verde e vinho
“americano”.

As uvas sao colocadas em “dornas”, transportadas por tractor ou em
carro de bois, ou em “bacides” e transportadas a cabeca, para o lagar.
Apos o lagar cheio, a noite, realiza-se a “choupicada’, isto é, a uva é
esmagada com os pés; ao fim de dois dias o vinho esta fermentado, e
é “embazilhado”, ou seja, metido nas pipas; também utilizam-se as
“raladeiras”, como alternativa ao esmagamento com os pés.

O bagacgo é coberto com um pranch&o, sobre o qual se baixa a “vara”,
pela accéo do parafuso, espremendo-se 0 mosto; o vinho saido da
torneira do lagar, recolhe-se em “dornas” e € armazenado em pipas; o
mosto sobrante, passado 15 dias, é queimado no alambique, para
fazer aguardente (“cachacga”), sendo os restos da uva aproveitados
para adubo [7].

1) Raladeira; 2) Pipas de carvalho;
3) Alambique, em Ermelo;

E. Salavessa, 2001.
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A quinta do Douro € uma unidade de exploracao
agricola, célula de producéo viticola que, genericamente,
engloba, na sua forma completa:

o um terreiro onde pousa a habitacao do proprietario,
anexos e capela, rodeado de jardins e hortas, e, mais
afastados, os pomares e as matas;

o um conjunto construido em torno de patios, constituido
por habitacdo do caseiro, o cardenho (instalagoes para
os trabalhadores das vindimas pernoitarem, cozinha e
refeitorio), o edificado da transformacao (oficina
vinaria, lagares alpendrados, lagares de azeite,
prensa, fornalha) e do armazenamento dos produtos
agricolas (adega, garrafeira, armazém de talhas de
azeite) e das alfaias destinadas ao trabalho agricola,
estabulacao para o gado, galinheiros e pombais.

Quinta do Bom Retiro, concelho de Tabuaco; (Eunice Salavessa, 2005):
1) Casa de habitacdo; 2) cardanho; 3) Anexo para pesagem das uvas.
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Em torno deste nucleo edificado, o gigantesco
anfiteatro de vinhedos orlados de oliveiras, e
mortorios (alguns colonizados em olivais, outros
cobertos de chavascais).

Os muros dos socalcos, construidos em xisto, tém
escadas e, por vezes, caminhos caiados para facil
identificagcao, caminhos calcetados com pedra
Xistosa e, entre muros altos, podem ser bordejados
por oliveiras [8].

Quinta do Bom Retiro, concelho de Tabuaco; Vistas panoramicas.
(Eunice Salavessa, 2005):
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Na regido do Douro, os lagares e as adegas
sao estruturas fundamentais huma quinta de
exploracao vinicola, pois permitem a
transformacéao e o armazenamento do vinho
produzido.

A esquerda: Cave Taylors’; a direita: Quinta do Pego e Quinta do Seixo.
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O esquema classico €é constituido por um
andar térreo da casa para armazenamento do
vinho, em tonéis de diferentes dimensdoes.

A especificidade da casa duriense esta em
colocar o edificio dos lagares na fachada
posterior da casa, de modo a que o vinho
escorra, em caleiras de granito, por
gravidade, até aos tonéis depositados nos
baixos da casa.

1) 2) Solar da Quinta do Paco, Cidadelhe, Mes&o Frio; por
baixo a Adega, em cima o Lagar, no andar térreo da ala
esquerda do edificio do século XVIIl, sob o andar da
habitacdo (Levantamento, Gramaxo, 2007).

3) Quinta do Bom Retiro: em cima levantamento
amavelmente cedido pelo Arq.° Arnaldo Barbosa Pimentel;
2005.
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Este sistema de conducao de fluidos e massas
vinicas verifica-se nas casas mais antigas do Douro,
como as das Quintas de Sdo Pedro das Aguias, da
Pacheca ou de Santa Julia de Loureiro [9].

As vertentes do Douro e das linhas fluviais
secundarias, permitem o aproveitamento do declive
do terreno para a implantacao estrategica dos
edificios de habitacdo, de producao vinicola e
adegas, em socalcos, propicios ao processo natural
da producao do vinho, desde a descarga das uvas,
num ponto mais elevado, até a saida do vinho para
venda, numa zona de cota mais baixa.

A propria casa constitui uma maquina de trabalho,
pois esta estruturada de modo a conduzir 0s mostos
ao local de armazenamento.

1) 2) Quinta do Convento Novo de S. Pedro das Aguias, séculos XVII
e XVIII;

3) Quinta do Bom Retiro: antiga fotografia da casa de habitacao,
amavelmente cedida pelo dono da quinta. (E. Salavessa, 2005).
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A partir do seculo XV, o edificio dos lagares esta
separado da casa, que mantem a adega nos baixos. Os
lagares sé&o considerados como uma unidade de
producao tao importante como um pomar ou um olival.

No século XVIII, uma vez que a producéo vinicola
aumenta consideravelmente de volume, a adega e o
lagar tornam-se autonomos da habitacéo, constituindo
um edificio denominado de oficina vinaria. Assim,
evitou-se a infiltracao dos vapores de vinho na casa e
constituiram-se locais mais espacosos e com maior
capacidade de armazenamento.

A casa dos lagares € a area onde se inicia 0 processo
de producao do vinho.

Em cima , lluminura medieval de lagar, Inglaterra.

Em baixo, a casa dos lagares do Palacio de Mateus,
actualmente musealizado; E. Salavessa, 2005)
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A literatura do século XIX manifesta preocupacao
com as condicbes de higiene dentro das adegas,
recomendando que as paredes sejam caiadas, 0S
tectos forrados, o pavimento devidamente revestido,
e as vasilhas em gque se aloja o vinho fossem de
gualidade adequada.

1) Adega de mosteiro de Viena, séc. XIX,
pintura de Adolf Humborg;

2) Caves Ferreira, Porto;
3) Cave Buena Vista, Chile, séc. XIX.
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Os lagares de diferentes dimensodes, sdo tanques de
pedra ou madeira, colocados sobre uma plataforma de
granito ou, quando assentes no chao, rodeados por um
estreito passeio lajeado ou calcetado.

Cada casa tem diferentes lagares, de varios tamanhos,
alinhados ao longo da parede meridional. Se a casa é
de maior porte, entdao encontram-se os lagares em
grupos separados.

Adossado ao tampo dianteiro (“‘roda-vinho”), esta um
pio (“dornacho” ou “lagareta”) de pedra, para onde o
vinho escorre antes de seguir pelas caleiras de granito
até a adega [9].

1) Lagar da Quinta do Bom Retiro, Tabuaco; (Salavessa, 2005).

2) Lagar do Solar da Quinta do Paco, Cidadelhe, Mes&o Frio, sob o
andar habitacional; (Salavessa, 2006).

3) Museu do Vinho, Alcobaca.
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Geralmente, os lagares séo de xisto ou granito.

Os de granito apresentam muros em grande
aparelho. Os de xisto podem apresentar dois tipos
de aparelho: podem ser de pedra mituda ou de
pedras de grandes dimensdoes.

Os muros que servem de tampos, constituidos com
pedra milda de xisto, sdo caiados. O piso cobre o
terreno de fundacao, constituido por uma camada
de argamassa com fragmentos de tijolos ou telhas
e depois, outra de cal e areia. A camada de
revestimento € composta por seixos ou lajes de
granito.

Lagares da Quinta do Bom Retiro:
1) fotografia antiga, cedida pelo proprietario da quinta;
2) instalac&o actual, (Salavessa, 2005).
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Sobre a caleira de granito (que conduz o vinho aos
toneis) e os tonéis, e encostado a parede que separa a
area dos lagares da area da adega, corre um passadico-
varandim que permite ao produtor visualizar toda a sala.
Este varandim desemboca numa escada que conduz a
entrada da adega, de vao largo, normalmente voltado a
norte, quadrante mais protegido do calor excessivo e
dos ventos mais fortes do Douro.

O pavimento da adega e da casa dos lagares é
normalmente revestido a aredo ou calgcada. Os toneis
assentam sobre muros de granito ou Xisto ou sobre
vigas de madeira, para evitar o contacto com a
humidade do solo. O pavimento calcetado, por vezes
apresenta um ligeiro declive em direccao ao “ladrao” no
centro da adega, para aproveitar o vinho derramado.

de Mateus; (E. Salavessa, 2005);
2) Caves Ferreira.

IIENMV2016 - Desenvolvimento & Sustentabilidade: Heranca Cultural, Adegas de Autor e Enoturismo Eunice Salavessa



As salas da adega e do lagar ttm o mesmo
comprimento, mas a adega € mais larga e tem
um pé direito maior, para facilitar o arejamento
dos vinhos.

As adegas durienses, tém pequenas aberturas
para evitar a excessiva insolacao dos toneis de
vinho. Se as janelas forem largas, tém portais
de madeira que raramente se abrem, deixando
apenas penetrar um ténue feixe de luz solar. A
iluminacao natural faz-se, normalmente, por
frestas estreitas e no alto da parede.

1) Adega da Quinta do Paco, Mesao Frio;
2) Adega em Balsa, Tabuaco; (Salavessa, 2005).
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A producéo tradicional do vinho tem inicio na casa
dos lagares, onde s&o depositadas as uvas.
Atravessam grandes janelas de parapeito baixo, de
nivel superior aos bordos do lagar, para dar
margem a fermentacéo do vinho.

As uvas, dentro do lagar, sdo pisadas (“pisa” ou
“corte do lagar”), pelos homens agarrados em fila,
durante a noite.

O mosto repousa até ao dia seguinte, para ser
novamente pisado (“mexa” ou “trabalhar o lagar”),
agora por metade dos homens, que circulam
livremente pelo lagar.
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Quando o liquido atinge o grau de acucar pretendido,
abre-se o lagar (“encuba”) e o vinho € conduzido para
0s tonéis na adega através das caleiras assentes no
pavimento. Nesta fase é feita a aguardentacao (caso
estejamos a falar do Vinho do Porto).

No inicio do Inverno, junta-se um almude de
aguardente vinica por pipa, operacao desighada de
“lota”. Faz-se a “trasfega” do vinho, ou seja, é
“passado a limpo” para remogao das borras.

Entao os vinhos s&o envasilhados e envelhecem nos
cascos de madeira, e de seguida sao enviados para
0s armazéns de Gaia [9].

g s ¢

1) “Foulage et entonnage”, iluminura do Livre d’'Heures, Jean
Mariom, 1500;

2) Painel de azulejo da estagdo de comboio do Pinh&o, “Carregacéao
de vinho - Pinhao”, (Salavessa, 2005);

3) Descarregamento dos cascos no Cais do Porto.
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Actualmente assiste-se a uma mudanca nos processos
de producao de vinho.

ApOs a entrada das uvas no tegao de recepcao, as
tintas, por exemplo, passam por um esmagador-
desengacador, que faz o desengace (separacao das
uvas do engaco), total ou parcial, sendo as massas e 0
mosto transportados por bombas para cubas inox ou de
betdo armado e, no caso dos vinhos de maior qualidade,
para os lagares de pedra ou aco inox onde se procede
ao esmagamento por pé ou por robot.

Nos lagares ou nas cubas de fermentac&o ocorre a
fermentacdo alcodlica, em que os acucares sao
transformados em alcool etilico. Uma vez terminada a
fermentacédo, no caso do vinho do Porto pela adicéo de
aguardente vinica, o vinho vai para cubas de
armazenagem.

Cubas e depdsitos na casa dos lagares (Salavessa, 2005):
1) do Palacio de Mateus;
2) da Quinta do Bom Retiro;

3) da Quinta do Seixo.
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Em muitas quintas, os lagares estao desactivados ou
desapareceram, sendo substituidos por meios de
producao de tecnologia recente e as adegas servem
para a reserva minima de vinho, apenas para
consumo da casa. Estas alteracdes associadas a
escassez de mao-de-obra, pdéem em risco a
salvaguarda do patriménio agro-industrial
tradicional da regiéo.

No entanto, recomenda-se, como forma de manter o
patrimonio histérico do Alto Douro Vinhateiro, criar
incentivos para a reutilizacéo dos antigos lagares em
termos qualitativos, como é do consenso da maioria
dos vitivinicultores.

Quinta do Crasto, vista panoramica.
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A classificacao do Alto Douro
Vinhateiro a patrimonio mundial, pela
UNESCO, em 2001, dinamizou o
processo de desenvolvimento turistico.

Este conduziu a um programa que
estrutura empreendimentos de interesse
turistico, de natureza privada e publica,
assim como projectos de valorizacao do
patrimonio, como a Rota do Vinho do
Porto (com sede na Regua e
direccionada para o turismo viticola e
enologico), a Rota do Romanico e os
Comboios Turisticos e Historicos do
Douro, entre outros.

1) Regiao Demarcada do Douro;

2) Igreja de S. Pedro de Balseméo do periodo visigotico;
3) Igreja Romanica de S. Pedro das Aguias, Tabuago;
(Salavessa, 2005).
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Os objectivos da gestdo do ADV sao:

o a valorizacdo de bordaduras, matas e matos do
Douro, manutencao e reconstru¢cédo dos muros e
terracos e socalcos de vinhas;

o aintroducao de armazens e instalacoes
tecnologicas, com minimizacdo do impacto na
paisagem;

o 0 estudo e recuperacao do patrimonio
construido, das artes, do artesanato e tradicoes,
reabilitacéo do patrimonio vernaculo;

o aimplementacao de planos de pormenor dos
nudcleos de povoamento, tratamento da
delimitacao rural dos mesmos, dinamizacéo da
animacao socio-economica do meio rural, de
festas e romarias, da enologia e gastronomia,
seminarios e visitas de sensibilizacdo, material
promocional;

1) Construcao de calgos e geios ; 2) mortdrios — antigos calgos abandonados =
apos a crise filoxérica. NOTA: os cal¢os incluem os muros de suporte e 0s
geios (suporte horizontal onde se plantam as videiras) ; (Salavessa, 2005);
3) Vista panoramica. IENMV2016 - E. Salavessa



o sinalizacédo da paisagem e qualificacéo dos
caminhos e miradouros, organizacao de rotas,
criacao de redes de acolhimento e
encaminhamento, desenvolvimento de
projectos de turismo rural;

3) 4) 5) 6) Igreja (séc. XVII), Convento (séc. XVIII) e Jardim, de S.
Pedro das Aguias, o Novo. (Salavessa, 2005).
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Empreendimento turistico da Quinta do Bom Retiro, (Salavessa — 2006)
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o producao documental e cartografica;

o Investigac&o sobre a biodiversidade, a
interpretacéo da paisagem [10].

IIENMV2016 - Desenvolvimento & Sustentabilidade: Heranga Cultural, Adegas de Autor e Enoturismo Eunice Salavessa



Percorrem o Douro barcos de algumas empresas
turisticas, sendo a de maior projecc¢ao, a “Douro
Azul”’. S&o auténticos hotéis flutuantes, construidos
para passar pelas pontes e barragens do Rio Douro.

E um percurso com cerca de 2 centenas de
quilémetros, onde se pode desfrutar o encanto e a
beleza da paisagem, na direccao do Alto Douro
Vinhateiro (que se inicia em Barqueiros), regiao do
mais famoso vinho portugués.

A duracdo das viagens ou passeios varia de 1-2 horas até 2
dias, levando a bordo ingleses, finlandeses, americanos,
franceses, espanhdis e alemaes, e também portugueses. A
viagem mais curta, de Gaia a Barca d’Alva, tem paragens
em varios locais, tais como Régua e Pinhao.
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Em Espanha, no Pais Basco, regido de Bilbau, a
paisagem rural esta a modificar-se. E o exemplo
do centro historico medieval das povoacdes de
Elciego, Laguardia ou Villabuena.

Em Elciego, o Hotel Marqués de Riscal, do
Arquitecto Frank Gehry apresenta uma
arquitectura de vanguarda, coberta de chapas de
titdnio com as tonalidades do vinho tinto, de brilho
intenso. Desde que foi inaugurado, em 2007, no
coracao da Rota do Vinho da Rioja Alavesa, tem
atraido muitos turistas.

A vila fortificada de Laguardia, proibida ao transito automovel,
tem quildmetros de adegas medievais subterraneas, formando
3 tuneis a 7 metros de profundidade, onde a temperatura e a
humidade se mantém constantes e a um nivel desejavel [12] .
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O Hotel Marqués de Riscal, situado no complexo
da Cidade do Vinho Marqués de Riscal, integra
varios edificios e adegas, cujos materiais,
técnicas construtivas e estilo arquitectonico
assemelha-se ao famoso museu Guggenheim de
Bilbau.

O hotel tem 43 quartos (e suites), enoteca, spa
de vinoterapia, terragos com vistas panoramicas,
centro de congressos e restaurante.

Os turistas sao seduzidos nao so pela
singularidade arquitectonica do hotel de luxo,
mas também pela cultura do vinho.

Nesta regido, alias, as adegas projectadas por
arguitectos de renome, constituem um emblema
de marca.
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Em Alava, perto de Laguardia, a adega da casa
Vifia Real, o arquitecto francés Philippe Mazieres
construiu uma adega contemporanea, de forma
cilindrica, de betdo armado, madeira de carvalho
e aco inox, cujo aspecto exterior assemelha-se a
uma tina gigante de maceracéao e fermentacéo,
com a sala de vinificagcdo no andar superior e, em
baixo, a sala circular das pipas e, ainda, 2 taneis
perfurados na colina [13].

Vifia Real, 2004, Philipe Mazieres, Laguardia,
Alava, Espanha. (Fonte: Hartje e Perrier, 2004).
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O Arquitecto espanhol Santiago Calatrava construiu,
também em Laguardia, no sopé da Serra da
Cantabria, a Adega Ysios, integrando-se perfeitamente
na paisagem, com as suas formas ondulantes, tanto
em planta como em algcado, rodeada por um mar de
vinhas. Recebe cerca de 20 000 pessoas por ano e é
visitada todos os dias.

Ao centro da fachada principal destaca-se uma
Imponente peca, uma especie de proa de um barco.

O edificio € composto por uma planta ondulada
rectangular, disposta segundo o eixo nascente -
poente destinada a albergar o processo linear de
fabrico de vinho: a oeste, a recepcéao, a prensa e a
fermentacao; ao centro, a maturacao em barricas; a
este, a area de engarrafamento, armazenamento e
expedicdo. Ao longo do processo de vinificacao as
massas e 0S mostos sao transportados usando a
gravidade [12].

Adega Ysios; Arquitecto Santiago
Calatrava, Laguardia, Espanha.
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As duas paredes longitudinais de tracado sinusoidal,
sao paredes resistentes de betdo armado com 190 m
de comprimento e distanciadas de 26 metros.

A fachada sul, revestida a ripas horizontais de cedro,
reflecte-se num espelho de agua (revestido com
fragmentos de azulejo branco), fazendo lembrar
pipas flutuantes.

A fachada norte é constituida por painéis pré-
fabricados de betdo com algumas aberturas
estreitas.

As fachadas nascente e poente, assim como a
cobertura séo revestidas a aluminio canelado,
revestimento que contrasta materialmente com o
efeito quente da madeira das fachadas.

Adega Ysios; Arquitecto Santiago
Calatrava, Laguardia, Espanha.
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No Norte de Portugal, na regiao do Alto Douro
Vinhateiro, floresce actualmente, uma nova geracao
de adegas de autor.

A maior parte utiliza o escoamento de mostos por
gravidade, aproveitando o declive do terreno e ainda
0S materiais de construcao locais, como o xisto, 0
granito e a madeira, tendo em consideracao os
principios da arquitectura e das praticas vinicolas
sustentaveis, para além da adequada integracao
paisagistica.

1) Quinta do Seixo; 2) Quinta do Valado
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Na margem direita do Douro (numa extensao de
dois quilbmetros deste rio), entre o Pinhao e o
Tua, encontra-se a Quinta da Romaneira em
Cotas do Douro, concelho de Alijo, de 400
hectares (sendo 85 de vinha) e localizagcao
espléndida.

1) Quinta da Romaneira, vinha com socalcos pré e pos-filoxéricos
e o hotel, actualmente fechado; Nas vinhas se plantam castas
nobres como Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz e Tinto
Cao, as castas tintas Tinta Francisca e Sousao, em menores
proporc¢oes, as uvas brancas Gouveio, Malvasia Fina e Viosinho
(nas cotas mais altas da Quinta), para além de castas exoticas
como Syrah e Petit Verdot, estas apenas para producéo de
vinhos sem Denominagao de Origem Douro.

2) Adega da Quinta da Romaneira, de arquitectura
contemporanea, com fachadas revestidas a xisto e fresta
horizontal para iluminagao do espaco interno, onde se encontram
as cubas e os lagares em ago inox;
http://www.quintadaromaneira.pt.
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A nova Adega da Quinta da Romaneira (2006), do
Arquitecto Arnaldo Pimentel Barbosa, tem dois tercos
do edificio inserido no subsolo (um andar acima do
solo e dois andares enterrados), beneficiando, por
esse motivo, das condi¢bes de estabilidade de
temperatura e humidade de uma cave de vinho.

Ha cerca de 3 anos a quinta incluia um hotel de luxo,
de momento residéncia do actual proprietario, onde
recebe os seus convidados e se realizam, por vezes,
eventos vinicos. O antigo hotel situa-se alguns
qguildmetros mais abaixo da adega, junto a margem do
Douro, ao qual os hospedes acediam por helicoptero.

Adega da Quinta da Romaneira; 1) Piso intermédio, ocupado
com cubas tronco-conicas de aco inoxidavel equipadas com
controlo de temperatura. 2) Piso inferior que alberga a adega de
tonéis, coberto por terra, garantindo a temperatura estavel do
vinho; (Salavessa, 2016). 3) Antigo hotel da Quinta da
Romaneira.
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A Adega da Gran Cruz, construida pela empresa
francesa “La Martiniquaise” em 2014, perto de Alijo,
nao esta inserida numa vinha, como a adega Quinta da
Romaneira, mas numa zona de planalto, area pouco
declivosa e coberta de pinheiros, onde outrora, existira
um estaleiro de obras.

Esta vasta unidade industrial engloba duas linhas
distintas de vinificacdo: uma mais reduzida, destinada
a vinhos de qualidade superior, que compreende
triagem Gptica e recepcao propria em que as uvas,
apos o0 esmagamento descem para lagares equipados
com robot; na outra linha de vinificacdo, as uvas apos
esmagamento e desengace seguem directamente para

as cubas de fermentacdo em aco inox, com S i 5.
Adega da Gran Cruz, Arquitectos Alexandre

remontagem por bombas. Burmester e Jorge Toscano (2014), Alijé. E
No exterior da zona de vinificagédo fica a zona de ey BOUNEN AC SIS

) imensodes, com duas linhas de vinificacdo
armazenagem em cubas de aco inox. e um centro logistico de armazenamento;

(em cima Fonte:
http://www.facebook.com/espacoportocruzc
entromultimedia/photo); (em baixo, Fonte:
Salavessa, 2016).
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A adega, que se pode incluir na corrente arquitectonica
“High-Tech”, foi projectada pelos Arquitectos Alexandre
Burmester e Jorge Toscano e 0s engenheiros da
Afaconsult.

Assemelha-se a uma nave espacial coberta por casca
térmica ondulante, suportada por estrutura metalica e
aduelas de madeira, sem paredes, parecendo flutuar
no ar.

A auséncia de paredes e a forma dinamica da
cobertura, favorecem a ventilacdo natural do
equipamento, fundamental para a remocao de dioxido
de carbono acumulado e para a manutencao de baixas
temperaturas durante o processo vinicola.

A auséncia de paredes permite a exposicao de cubas

autovinificadoras dispostas em semicirculo, escadas e
plataformas em aco inoxidavel, para além da tubagem
de diferentes diametros.
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A Adega da Gran Cruz tem capacidade para receber
200 toneladas de uvas por dia de mais de 1000
viticultores da regiao e armazenar cerca de 22
milhdes de litros de vinho. Por ano, passam pela
adega cerca de 6600 toneladas de uva, para produzir
vinho de duas categorias, sendo a de melhor
gualidade o vinho do Porto, (Vintage, LBV) ou
reservas de vinho do Douro.

Os agricultores entregam as suas uvas em caixas
com chip que € lido através de ondas de
radiofrequéncia, para que figue registada a
guantidade de fruta entregue e, assim, calcular o
correspondente volume de vinho a produzir [14].
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Segundo Bruce Zoecklein [15], ao projectar uma
adega ha que ter em consideracao a imagem e o
conceito de sustentabilidade.

Apesar dos principios da producéo de vinho nao
terem mudado ao longo dos séculos, verifica-se
gue as tecnologias utilizadas e os projectos de
adegas funcionais sofreram alteragcdes profundas.

Aldeamento Turistico de Valadas, Montemor-o-
Novo, Projecto de Joéo Luis Ferreira e Paulo
Martins Barata, 2007
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Cada adega, independentemente da sua dimensao, é
um sistema de producéo especializada, com exigéncias
especificas, determinantes para o projecto.

Uma adega em particular pode ter mais ou menos
importancia em vinhos brancos frescos ou tintos
maduros, em garrafa com rosca, vinhos seleccionados
de casta, em turismo geral e estético, ou turismo
gastronémico.

Assim, existe uma grande variedade de produtos
enologicos e diferentes esquemas de adegas.

Uma adega, para além de ter como objectivo principal

produzir vinhos de qualidade superior, deve ser
projectada com valor estético, de modo a atrair turistas e

clientes.
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Em baixo, garrafeira da Quinta de Valados
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Um projecto atractivo e ecolégico contribui para a
divulgacao da marca de qualidade do vinho. A
construcao sustentavel ou “verde”, utiliza de forma
eficiente os materiais locais, 0s recursos humanos,
a energia e tem em conta 0s seguintes principios:

o local de implantacao adequado;

o projecto funcional, flexivel e com condictes de
expansao;

construgao economica,

utilizacao eficiente de agua e energia;
espaco de trabalho com qualidade ambiental;
impacto ambiental aceitavel.

O O O O

Sefiorio de Otazu; Arquitectos: Jaime de Gatzelu, Ana
Fernandez e Juan José Arenas; Echauri, Navarra, Espanha.
Duas alas semienterradas que conformam, junto com a base,
uma ferradura. O centro deste grande U alberga a adega de
tonéis com nove abobadas rebaixadas em betéo descofrado.
Entra-se nela como se entrasse numa gruta, produzindo-se
um efeito surpreendente que convida ao recolhimento.
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Hoje, a representacao da adega utiliza a propria
arquitectura da adega. Para os produtores de
vinho a arquitectura criada pelos projectistas de
adegas, € muito importante, pois funciona como a
identidade e a imagem de marca.

Geralmente, os consumidores escolhem os
produtos que se identificam com os seus valores
e ideais, associam uma marca a imagem e a um
estilo de vida.

Villa Zapuwines; Arg.° David Connor, 1984,
California. (Fonte: Hartje e Perrier, 2004).
Reinterpreta o conceito de “chateau”, uma
escultura habitavel que se converte no
icone da adega.

[IENMV?2016 - Desenvolvimento & Sustentabilidade:
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Por outro lado, a indastria do vinho e a actividade
turistica utilizam a arquitectura como factor de
atraccao.

O consumidor estabelece uma relacao intrinseca
entre a hospitalidade do empreendimento vinicola, a
marca e a imagem do produto.

E, por isso, importante, produzir simultaneamente,
um vinho de qualidade e um ambiente atractivo de
producao e armazenamento desse vinho, factores a
considerar logo no estudo prévio do projecto.
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Palandri Winery; Arquitectos:
Donaldson & Warn; Cowaramup,
Australia Ocidental. Um espaco
particular de adega: a area de compra e
degustacdo. Uma adega moderna para
uma regido jovem, o Oeste da Australia.
(Fonte: Hartje e Perrier, 2004).
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A construcao civil € responsavel por grande parte do
consumo de electricidade e de agua potavel, emissdes de
dioxido de carbono, para aléem de utilizar uma pequena
percentagem de materiais locais. Antes do aparecimento
da industria petroquimica, 0os quimicos agricolas eram
organicos, e gquase toda a construcao recorria aos
materiais locais.

As actuais praticas vinicolas sustentaveis, aumentaram o
interesse pela construcao de adegas sustentaveis.

O conceito de sustentabilidade implica prosperidade
economica, responsabilidade social e qualidade ambiental,
e tem como objectivo contribuir para a melhoria da
gualidade de vida de geracdes presentes e futuras, sem
delapidacao dos recursos existentes.

A industria do vinho, como maior consumidora de energia
no sector da industria da alimentacao, também sofreu
algumas alteracdes no seu seio [15].

Vinicola Cuna de Tierra,
no México
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Petra; Arquitecto Mario Botta; Azienda Agricola Petra,
Suvereto, Toscana, Italia. O plano inclinado de 45° é
paralelo ao declive da colina, enquanto as fiadas de vinhedo
formam um angulo de 45° com a fachada. Um tanel na
montanha alberga a adega de tonéis. Este recurso garante a
temperatura estavel do vinho. (Fonte: Hartje e Perrier, 2004).
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Uma instalacéo vinicola optimizada combina a
producéo tradicional de vinho (utilizagcao minima de
uva e tratamento de vinho), com a engenharia e os
movimentos esteticos contemporaneos.

A construcao ecoldgica é representativa de uma
nova era, em gque se verifica que 0s recursos
naturais foram explorados ultrapassando os limites
do sustentavel, e que as praticas ambientais
saudaveis sao compativeis com o desenvolvimento
economico.

O projecto e desenvolvimento sustentaveis
conduzem, a longo prazo, a redugdes operacionais
gue irao compensar algum do custo inicial. Para
além disso, o projecto ecoldgico € fundamental no
estabelecimento da imagem de marca.

1) Cantina Mezzacorona, 2004; Arquitecto Alberto Ceccheto; Mezzacorona, Trentino, Italia.

2) Adega Pérez Cruz; Arquitecto Jose Cruz Ovalle; Maipo Alto, Chile. Construida em madeira, material muito
importante na cultura e elaboracéo do vinho. E uma construcado anti-sismica, adequada ao vale central da
Cordilheira dos Andes.
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Devem ser seguidas as seguintes medidas, na
construcdo de adegas ecologicas [15]:

1) Utilizar materiais de construcao frios; coberturas
frias reduzem a absorcao de calor e 0os custos
energéticos de arrefecimento em cerca de 13 %;
estruturas metalicas da cobertura, revestidas
com materiais avancados ou pinturas reflectoras
de infra-vermelhos reduzem o calor resultante da
absorcao da radiacao solar.

Adega Gran Cruz; Arquitecto
Alexandre Burmester, Alij0,
construida em madeira, material
muito importante na cultura e
elaboragao do vinho.(Salavessa,
2006).
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2) Utilizar materiais regionais e industriais locais,
contribuindo para a reducao do impacto
ambiental negativo provocado pelo transporte de
materiais de construcao industriais, para além de
estimular a economia local.

3) Devem ser utilizados materiais de construcao
com elevada percentagem de conteudo
reciclado, como por exemplo, a palha (de trigo,
centeio, arroz) que constitui um bom isolante
térmico.

1) Dominus Winery; Arquitectos: Jacques Herzog e Pierre de Meuron; Yountville, Coastal Range, USA.
Utiliza a construcdo de muros gavides, com pedra da regiao.

2) Casa em Stock Orchard Street; Sara Wigglesworth Architects; Londres. Edificio de paredes cobertas
com placas de palha a vista, protegidas por painéis de policarbonato. A palha constitui um bom isolante

térmico.
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4) Utilizar o isolamento térmico ou a inércia térmica:
0s sectores enterrados ou semi-enterrados de
edificios de producéo vinicola, mantém a
temperatura constante da terra; as areas de
armazenamento de pipas cujas paredes estao em
contacto com a terra, ndo tém necessidade de
arrefecimento; pelo contrario, a ventilacédo forcada
numa area nao enterrada de armazenamento de
pipas de vinho, seca os tonéis e aumenta a
evaporacao, sendo necessario humidificar o
ambiente o que contribui para o acréscimo dos
custos energéticos e do risco de deterioracdo dos
materiais.

Adega Tenuta Castelbuono (“Carapaca”), Umbria, Arq.° Arnaldo Pomodoro, 2012; Trata-se de uma
peca arquitectonica escultdrica . Apresenta uma ampla calote de cobre com fissuras sulcadas que fazem
lembrar o relevo do terreno que a circunda. Um elemento esculpido na forma de dardo vermelho
enterrado no solo marca o local de trabalho na paisagem. A “Carapaca” € uma adega distinta e especial,
para vinhos distintos e especiais.
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5) Utilizar o aguecimento e o arrefecimento
geotérmico, como por exemplo, a agua
gue circula em condutas estanques
subterraneas; no Inverno, a agua absorve
o calor da terra e transfere-o para um
compressor, que aumenta a temperatura;
e no Verédo, a agua leva o calor dos
edificios e transfere-o para a terra. Por
outro lado, é importante uma boa
orientacdo solar e o isolamento térmico ’ - 77
dos edificios para opt_lmlzar 0 B 2
desempenho energético.

Weninger; Arquitecto Raimund Dickinger, 1998; Horitschon,

= Burgenland, Austria. As funcées repartem-se em trés espacos
. ' interiores aos quais se agregaram dois espacos exteriores, um
7 N orientado para a rua para a recepcao de visitantes e clientes, e outro
s

do lado do patio para o processo vinicola. No andar superior do
edificio, encontra-se a habitacdo do proprietario. (Hartje e Perrier,
2004).
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6) Optimizar o sombreamento do edificio reduz
significativamente o consumo de energia em
arrefecimento; cortar a incidéncia solar sobre as
superficies, plantar arvores ao longo das fachadas
sul e poente, instalar trelicas, latadas de vinha ou
arbustos para sombrear as fachadas, projectar
sistemas de sombreamento (telas, persianas,
toldos, etc.) promove a ventilacao e a remocao de
ar quente das paredes.

7) Utilizar janelas com corte térmico e chapas de vidro
com oxido metalico que permitem a penetracao da
luz solar através do vidro e 0 aquecimento solar,
impedindo ou reduzindo as percas de calor
introduzido no edificio.

1) Cuna de Tierra, México.
2) Sefiorio de Arinzano; Arquitecto Padre Rafael Moneo;

Cintruénigo, Navarra, Espanha. Insere-se num conjunto constituido por uma torre medieval,
uma vivenda do séc. XVIII e uma capela neoclassica dos principios do séc. XIX. O ”EN'VI'V2016 -
arquitecto conseguiu uma unidade de linguagens estilisticas diferentes. E. Salavessa




8) Aumentar, nas adegas, 0s niveis de
iluminacdo natural e as vistas exteriores,
através da instalacéo de clarabodias e
iluminacéo natural indirecta em espacos
subterraneos, evitando a incidéncia
directa da luz sobre os tonéis ou cubas
e, por outro lado, expandindo as vistas
para o exterior.

1) Chateau Haut-Selve,1992; Arquitecto Sylvain
Dubuisson, Saint Selve, Graves, Francga.

2) Chateau Thuerry; Leibar & Seigneurin; Villecroze,
Provence, Franca. A combinacao da luz natural que
entra pelas altas janelas com a luz artificial que emerge
dos focos situados no solo confere um clima de
tranquilidade na zona onde repousam os toneis.
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Les Aurelles; Arquitecto Gilles Perraudin; Lieu-dit
Les Vignals, Nizas, Franca. De realcar os belos
efeitos de luz sobre a superficie da pedra. A Unica
iluminacéo natural da adega provém duma ranhura
na parte superior das paredes. Esta iluminacéo
indirecta e a superficie rugosa da pedra criam uma
luminosidade difusa que se harmoniza com os
aromas exalados pelo vinho nos tonéis; tudo isto
num siléncio quase tangivel: uma festa para os
sentidos.
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Seforio de Arinzano; Arquitecto Padre
Rafael Moneo; Cintruénigo, Navarra,
Espanha. O visitante pode percorrer o
recinto gracas a uma longa ponte
instalada a varios metros do

pavimento, entre as ramificacoes da
carpintaria do telhado. (Fonte: Hartje e
Perrier, 2004).
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9) Promover a ventilacdo natural, como por o R ! e '“W
exemplo, inserindo janelas ou grelhas na == S
base das paredes da adega para facilitar a
introducao do ar fresco da noite; ao abrir
uma grelha na parte mais alta da adega,
cria-se um sistema passivo de ventilacao, o
ar quente que se acumulou durante o dia
pode sair através da grelha na area da
clarabdia.

1) Adega Gran Cruz, Arquitecto Alexandre Burmester, Alijo; Complexo viticola abriga duas linhas
de vinificagcdo e um centro logistico de armazenamento, parece uma enorme nave espacial; As
laminas de proteccédo solar tem a superficie interna tratada com finas tabuas de madeira; o espaco
coberto, ndo apresenta paredes, e a livre ventilacdo permite a remocéo completa de dioxido de
carbono. (Salavessa, 2016).

2) Chateau Haut-Selve,1992; Arquitecto Sylvain Dubuisson, Saint Selve, Graves, Franca. A
cobertura do atrio central € um elemento que sobressai do resto do edificio, que funciona como
contraponto de leveza numa construcao que, doutro modo, seria demasiado macica.
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10)Utilizar de forma eficiente a dgua: durante a
vindima, numa adega, a relacédo entre o volume de
agua consumido e o volume de vinho produzido,
por dia, deve ser cerca de 10%. A agua de
lavagem pode ser recolhida, filtrada, e ajustado o
seu pH, para ser aproveitada na rega do terreno de
vinha; utilizar sistemas de rega por evapo-
transpiracao, ajustados as condi¢cdes climaticas,
reduz o consumo de agua.

11) Planear os arranjos exteriores do edificio de forma
sustentavel, utilizando plantas nativas e adaptaveis
gue requerem uma irrigacdo minima e ajudem a
promover a biodiversidade.

Na Herdade da Figueira de Cima os 41
hectares de vinha envolvem um cerro
coroado por sobreiros e atravessado por
um caminho ajardinado com arbustos de
alfazema. Esta configuracéo, influenciada
pela Serra de Sdo Mamede, zona humida
do Alto Alentejo, proporciona umas
condi¢des de exposicao solar e drenagem
extraordinarias, complementadas por um
solo xistoso, ideal para o cultivo da vinha.
As castas cultivadas sé&o basicamente as
tradicionais do Alentejo: Trincadeira,
Aragonés e Alicante Bouschet. Esta Ultima,
introduzida na regido ha mais de um século
pelos Reynolds, confere aqueles vinhos
uma certa identidade.
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12)Construir_edificios macicos; paredes espessas
absorvem o calor durante o dia e libertam-no
durante a noite com reduzido impacto na
temperatura interior; pode-se utilizar diferentes
materiais, como o betao, a pedra ou o tijolo, na
construcao de paredes duplas com caixa-de-ar
preenchida com material isolante térmico.

Dominus Winery; Arquitectos: Jacques Herzog e Pierre de
Meuron; Yountville, Coastal Range, USA. Utiliza a construcéo
de muros gavibes, com pedra da regiao.
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13)Utilizar a energia solar e a energia do vento. Painéis solares transformam a luz
solar em energia eléctrica e painéis fotovoltaicos podem satisfazer algumas ou
todas as necessidades eléctricas de uma adega. E necessario uma avaliacdo
prévia das seguintes condicionantes da adega: sombreamento, orientacéo do
edificio, declive do terreno, interseccéo da luz solar e exposicao solar; estes
factores sdo importantes no futuro desempenho energético do edificio. A
energia solar fica paga ao fim de poucos anos apos a instalacdo de painéis
solares, que tém uma duracao media de 30 anos.

Alois Lageder; Arquitectos: Abram &
Schnabl; Margreid, Sul do Tirol, Italia. O
conjunto de solucdes arquitecténicas
reflecte-se no balanco energético, uma
vez que 0 processo vinicola funciona
por gravidade; além disso, a construgcao
esta composta por materiais naturais
como a pedra e a madeira, 0 sistema
de climatizacao aproveita as diferencas
de temperatura tanto no interior da terra
como a superficie, e finalmente o
edificio estd equipado com uma central
eléctrica solar, que produz energia em
excesso, permitindo que o proprietario
a venda posteriormente ao distribuidor
de electricidade publico italiano ENEL.
(Fonte: Hartje e Perrier, 2004).
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Recomendacoes

sobre o Projecto de Adegas do Século XXI

14) Potencializar o escoamento de fluidos e massas por gravidade para
reduzir a utilizacao de bombas e motores.

APFROZIMATE HORIZONTAL DIMENSIONE
24! a ' n 42

3 3
1T -+
ﬁ
*:ﬁtsﬁnwvm / % ] o
E.B5-5" X il =
¢mm:mau
B4

.gk;:m

B 24

.'b BARFEL 3TORAGE
Az

o

w

(=}

[
Y

3

AFPROXTMATE VERTICLAL DTENSIONS
»
K £
/
J
/
€ /
;

12' CLE UNDER ROOFE

NGATAGNG
(4
00K (CPTICHA )
Bl ed'

F

Seccéo transversal duma adega concebida para escoamento de fluidos por
gravidade, L. Ferar, 1989.
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15)Introduzir um programa de reciclagem?*, baseado
na filosofia de lixo-zero. LEED (Leadership in
Energy and Environmental Design) € um sistema
avancado para quantificar a utilizacéo de
materiais, projectos e produtos “verdes”. O
sistema de calculo permite a certificagcao LEED
do edificio. A Sustainable Winegrowing Alliance
oferece um manual de avaliacdo da energia
usada e de estabelecimento de planos integrados
de consumo de energia e agua

Chéateau Thuerry; Leibar &

: : _ Seigneurin; Villecroze, Provence,
(www.sustainablewinegrowing.orq). Franca. Apés a terminacio da

fermentacdo melo lactica, o vinho &
trasladado para a adega de pipas,
cuja ordem e iluminagao convidam
ao recolhimento.

* O Projecto Microsoft € uma ferramenta software que permite gerir
as diferentes e complexas actividades do planeamento da adega
sustentavel e apoiar, no planeamento da adega, a definicdo dos
objectivos gerais, especificidades relativas a gestao do projecto,
tarefas individuais a desempenhar e respectiva calendarizacéo,
recursos necessarios e lista de componentes.
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As adegas contemporaneas estabelecem uma
relacédo intima entre a marca de qualidade, a
arguitectura e o turismo enolégico. No projecto de
adegas contemporaneas existem dois factores de
igual importancia: o turismo ou a experiéncia
turistica, e a producao de vinho. As adegas estao a
expandir-se gracas aos beneficios da venda directa
do vinho em armazéns e lojas adequadas.

As adegas turisticas atraem as pessoas porque
oferecem algo mais que a simples compra local de
vinho em garrafeiras ou armazéns: a educacao
enologica, o turismo gastrondmico, a imagem
ecoldgica, o apelo arquitectonico, a imagem
positiva [15].

Quinta do Panascal, E.
Salavessa, 2006
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1) Craggy Range; Arquitecto John Blair; Havelock
North, Hawkes Bay, Nova Zelandia. Exemplo criado
para a producao e comercializagao de vinhos de
gualidade. Todos os elementos funcionais e
representativos contribuem para optimizar a
vinificac&o e atrair e satisfazer um publico que
aprecie o bom vinho e a a beleza da arquitectura.
Os visitantes podem degustar o vinho com produtos
culinérios no restaurante de estilo rural francés, cuja
forma circular representa uma tina; além disso, tem
um terraco voltado a norte, com vistas para um lago
0 gue contribui para o seu caracter incomparavel.
(Fonte: Hartje e Perrier, 2004).

2) Adega da Quinta da Romaneira; Arquitecto:
Arnaldo Pimentel Barbosa; Cotas do Douro,
Concelho de Alij6. Um espaco particular de adega:
a area de compra e degustacdo. Uma adega
moderna para uma regiao antiga, o Alto Douro
Vinhateiro, Portugal. (Salavessa, 2016).
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O projecto de adegas deve minimizar o
impacto ambiental e os custos energéticos e
ter em consideracao o0s seguintes principios:

o espaco adequado,

o corredores curtos,

o centralizac&o do controle do processo de
producao,

simplicidade deliberada,

capacidade de expansao,

materiais de construcao sustentaveis,
utilizacao energetica sustentavel,

e condicdes de saneamento.

O O O O O

&

Vifia Real; Philippe Maziéres; Laguardia, Alava, Espanha. Area de fermentag&o com enormes cubas de
vinificacdo de aco inox, dispostos em forma circular, com ligagao superior a cubas de transferéncia cujo
transporte esta assegurado por uma ponte-grua de correia que gira em torno de um eixo central.

(Fonte: Hartje e Perrier, 2004).
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Adega da Quinta da Romaneira. Apos a
terminacdo da fermentacao, o vinho é transportado
por tubagem para as cubas de armazenamento e,
em parte, também, para barricas de carvalho onde
certos vinhos estagiam por periodos variaveis
consoante os objectivos da enologia e a evolugao
dos proéprios vinhos; (Salavessa, 2016).

[y

Tt

I \mw
i T
i

A

hithi mﬂx[:;" |I
‘ Il

Adega Gran Cruz. Area de fermentagdo com
enormes cubas de vinificacdo de acgo inox,
dispostos em forma circular (Salavessa, 2016).
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O projecto duma adega deve basear-se num
organograma eficiente, funcional e expansionista.
A industria do vinho é das industrias alimentares que
tem maior consumo energetico:

40-60 %, em refrigeracao;

10-35%, em bombagem, ventilagéo, geradores de
energia;

8-20%, em iluminacao;

3-10%, em ar comprimido;

8-30%, em engarrafamento e empacotamento; _
3-15% em outros consumos [15]. Adega da Quinta da Romaneira;

O contraste de cenarios mostra a
diferenca de espirito e de ambiente
entre a area de fermentacéo e a
area de estagio do vinho em
barricas ou em toneis. (2016).

O O O O
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Parte do desafio do projecto de adegas inclui o
principio da flexibilidade. Constituem exemplos de
optimizacao da flexibilidade:

o Instalacdes de linhas de massa vinica de rapida
desmontagem,;

o cubas de fermentacdo amoviveis;

o passadicos com rodizios, passadi¢cos que sao
engrenaveis;

o rede eléctrica montada em carretos retracteis de
um tecto falso;

o apoios amoviveis dos barris [15].

1) Dominus Winery; Arquitectos: Jacques Herzog e Pierre
de Meuron; Yountville, Coastal Range, USA.

2) Weniger; Arquitecto Raimund Dickinger; Florianigasse,
Horitschon, Burgenland, Austria.
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O organograma duma adega é

estruturado em varias areas de

utilizacéo geral, de dimenséo

adequada ao respectivo

equipamento, determinado tipo de

utilizacdo de energia, agua e

tratamento de residuos e

integracao geral.

As areas funcionais da adega

integram o0 manuseamento de

pI'OdUtOS, a fermentag:éo, 0 Organograma da area de producéo vinicola;
armazenamento, o laboratério, a (Salavessa, 2011).
area de engarrafamento, o posto

de venda, e uma zona de turismo /

administracao.
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A flexibilidade do projecto e do organograma .
de adegas viabiliza o futuro crescimento do i ] ox
volume de producéo e as mudancas de | |
técnicas de processamento. I.l |

Os projectistas devem ter em consideracao a
flexibilidade do projecto e a eficiente conexao F‘f‘
entre as diferentes areas de uma adega -
(acompanhada de um modelo de conducéo de B
efluentes), que permita assegurar o bom
desempenho funcional e energético.
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Arede de conducao de massas e efluentes,
gue inclui os equipamentos e conexdes, € uma
ferramenta essencial de planeamento da adega,
na avaliacao da sua capacidade e das mudancas
previstas ao longo do tempo.

Para cada espécie de vinho podem ser
determinadas as condicGes ambientais como o
nivel de temperatura e tempos de estagio em
todas as pecas do equipamento.

i ,«
A4

- *-!JWM\ ls ¥
Adega da Quinta da Romaneira; 1) Lagares em aco » ‘

inoxidavel com incorporacao de painéis refrigerantes e robot ' J.J '
Cujos acesso0rios executam o esmagamento da uva. 2) = 2
Observa-se o tapete de escolha, o elevador para o
esmagador-desengacador (que serao deslocados na
vindima para a zona de recepc¢ao) e uma prensa vertical,
usada quando é necessaria uma maior extraccao de
compostos fendlicos. (Salavessa, 2016).
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O equipamento de uma adega inclui:

recipientes de vindima,;

equipamento de pesagem das uvas;

tegdes de descarga das uvas;

mesa de inspeccao das uvas;

linhas de conducdo de massas;

elevador de uvas;

equipamento de desengace /esmagamento;

cubas de fermentacéao, tanques, barris;

prensas;

bombas principais;

cubas de armazenamento; cubas de maceracao;
equipamento para lavagem de barris;

cubas de trasfego;

linhas de transporte de massas vinicas fermentadas e do mosto;
vasilhame, tanques, cubas, barris de armazenamento;

Adega da Quinta da Romaneira;
Lagares em aco inoxidavel com
incorporacao de painéis
empilhadoras; refrigerantes e robot cujos

filtros; acessorios executam o

equipamento de laboratério; esmagamento da uva.
equipamento de garrafeira [15].

© o o 0O O 0O o o o o oo o o o 0O6o o o o
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Pode-se calcular a energia total necessaria na
producéo de vinho e localizar os pontos de perda de
energia atraves de modelos de utilizacao de
energia. Isto € de grande importancia na industria do
vinho para reducao de consumo energeético, de
acordo com as praticas sustentaveis.

Utilizando um equipamento extensivel, baseado em
modelos de conducdo de massas e efluentes ja
referidos, sdo identificadas as exigéncias energeticas
por unidade de producéo, os requisitos de espaco e
condicOes de expans&o.

Determinam-se, igualmente, a relacao exigéncias
energéticas / equipamento, a necessidade de cubas
com isolamento adicional e orientacGes no
organograma funcional da adega.

1) Disnok6 Tokaji; Arquitecto Dezso Ekler; Levelcim, Tokaj, Hungria. (Fonte: Hartje e Perrier, 2004).
2) Weniger; Arquitecto Raimund Dickinger; Florianigasse, Horitschon, Burgenland, Austria.
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O consumo de energia depende da eficiéncia energética do edificio, do
isolamento térmico e dos métodos de aquecimento e refrigeracao.

Os sistemas de radiacéo de calor ou de frio baseiam-se em
termoacumuladores e radiadores de calor e incluem os sistemas
passivos (caves) e activos. E possivel criar um sistema radiante de frio
embebendo os tubos de PVC na laje e nas paredes e instalando
condutas ou painéis de frio sob o tecto. Tais sistemas sao
energeticamente eficientes e despendem menos energia do que 0s
sistemas de ar condicionado.

O armazenamento termico obtido atraves dos sistemas de construgcao
possibilita: a manutencédo de uma temperatura estavel e desejavel;
optimizar o desempenho energético dos sectores de producao e
armazenamento de vinho de uma adega.

A humidade relativa € mantida a niveis altos com o0 minimo recurso ao
controle artificial, gracas a monitorizacado da temperatura através de
superficies frias.
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Enterrar toda ou grande parte da adega permite controlar os fluxos de
temperatura e diminuir 0s custos energeéticos. As adegas enterradas
tém menor superficie exposta aos agentes climaticos, o que se traduz
em ganhos de energia, implicando, por outro lado, o reforco do
isolamento térmico e da impermeabilizacao do edificio.

S&o importantes no projecto de uma cave de vinho:

a gestao térmico-hidrica no ambiente de trabalho;

a exaustao do CO,.

a limpeza do ar interior do edificio;

o controle da transferéncia da humidade e do calor entre recipientes;
0 controle da manutencao dos tanques a diferentes temperaturas.

O O O O O
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As caves de vinho, sao sistemas térmicos
passivos tradicionais da industria do vinho,
apresentando-se sob a forma de tuneis ou caves
escavadas na terra, supra-estruturas e caves
cobertas.

As caves proporcionam um ambiente natural,
fresco e humido e gastam pouca energia.

No entanto, 0s custos de obra podem variar com a
natureza do subsolo, a informacéo geoldgica
disponivel e a dificuldade de escavar a rocha.

1) Senorio de Otazu; Arquitectos:
Jaime de Gatzelu, Ana Fernandez e
Juan José Arenas; Echauri, Navarra,
Espanha. Optou-se por uma solucao
subterranea.

2) Disn6ko Tokaji; Arquitecto Dezso
Ekler; Levelcim, Tokaj, Hungria.
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No projecto de uma cave escavada deve-se,
ainda, considerar:

a preparacao do terreno e os custos de
construcao, os ganhos energéticos, o
organograma funcional, a arquitectura, a
iInterseccao com a geologia e o terreno, as
dimensoes, as areas de diversao, o portal
principal e as outras portas, as estacoes de
lavagem, o tipo de iluminacéao, a tubagem, os
acabamentos finais, o tipo de pisos e de
rampas, 0s métodos de drenagem e de ataque
de fungos, o armazenamento de barris e
métodos de limpeza e, ainda, a ventilagcao.

Vifia Real; Philippe Maziéres; Laguardia, Alava, Espanha. Vista da adega de pipas, de forma circular, situada
por baixo da zona de fermentacao, onde estdo enormes cubas de vinificacdo de aco inox, dispostas em
circulo. A area de armazenamento das pipas e das garrafas, consiste em dois tuneis escavados na rocha,
cuja inércia térmica natural e a humidade controlada asseguram as condi¢cdes Optimas de maturacao para o
vinho. (Fonte: Hartje e Perrier, 2004).
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As caves de vinho impressionam as pessoas,
constituem um complexo de diferentes vertentes
do empreendimento, producao de vinho /
armazenamento / diversao / turismo, cuja
Imagem de marca contribui para a atraccao de
visitantes.

S&o muito utilizadas como centros de diversao
num empreendimento turistico (hotel, turismo
rural) com funcdes vinicolas [15].

Trinity Hill; Richard Priest Architects;
Hastings, Nova Zelandia. (Fonte: Hartje e
Perrier, 2004).
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